
19 Place Amiral Ernest Peyron 
95640 Marines 
01 30 39 61 61 

b rasseriedemarines.fr 

Prix nets - service compris – Heures d’ouverture à l’entrée ou sur Google Maps 
Allergènes : G Gluten · L Lait · O Œufs · P Poisson · Cr Crustacés · Ml Mollusques · Mo Moutarde · Su Sulfites · No Fruits à coque · So Soja · Sé Sésame   

Pour toute allergie sévère, merci de le signaler. – L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

Apériti fs  

Ricard 2cl 
Kir Chardonnay ou Breton 12cl 
Cassis, mûre, framboise, pêche de vigne, violette ou châtaigne 
Americano maison 8cl 
Martini Rouge ou Blanc 6cl 
Suze 6cl 
Porto Cruz 8cl 
Vodka Zubrowka 4cl 
Bombay Sapphire Gin 4cl 
Rhum Trois Rivières ambré ou Damoiseau blanc 4cl 

3,60 € 
4,80 € 

7,00 € 
5,00 € 
5,00 € 
5,00 € 
7,00 € 
7,50 € 
6,50 € 

Jack Daniel’s 4cl 
Bushmills 4cl 
Ballantine’s 4cl 
Paddy 4cl 
Clan Campbell 4cl 
J.Walker Red Label 4cl 

7,00 € 
7,00 € 
6,50 € 
6,50 € 
6,50 € 
6,50 € 

Whiskies 

Supplément soda 2 ,00 € 

Rhums arrangés de Ced’  
Ananas Victoria 4cl 
Citron et gingembre 4cl 
Vanille et noix de macadamia 4cl 
Passion mangue 4cl 
Banane Cacao 4cl 

7,50 € 
7,50 € 
7,50 € 
7,50 € 
7,50 € 

Su 

Su 

Su 

Su 

Su 

No



Evian 50cl 
Plancoët 50cl   eau minérale bretonne 
San Pellegrino 50cl 
Plancoët Fines bulles 50cl  eau minérale gazeuse bretonne 
Breizh Cola 33cl cola breton 
Coca Cola Classic, Zero ou Cherry 33cl 
Jus de fruits 25cl 
Abricot, orange, ananas, pomme, fraise, litchi, mangue ou A.C.E 
Schweppes Indian Tonic ou Agrumes 25cl 
Orangina, Fanta, Sprite, Fuze Tea, Oasis Tropical 25cl 
Limonade 33cl 
Diabolo 33cl 
Menthe, grenadine, fraise, citron, violette 
Sirop à l’eau 25cl 
Menthe, grenadine, fraise, citron, violette 
Tropico 33cl 

Softs 

4,00 € 
4,00 € 
4,00 € 
4,00 € 
4,20 € 
4,20 € 
3,80 € 

3,80 € 
3,50 € 
3,50 € 
3,80 € 

2,50 € 

3,00 € 

Bières 

Sainte Colombe blonde 33cl 
Bière blonde, 5,5 %, bretonne 
S ainte Colombe ambrée 33cl 
Bière ambrée, 5,5 %, bretonne 
Sainte Colombe blanche 33cl 
Bière blanche, 5,5 %, bretonne 

1664 blonde 25cl 
Despe rados blonde  33cl 
L effe b londe 33cl 

5,20 € 

5,40 € 

5,20 € 

4,00 € 
6,00 € 
5,50 € 

Blonde 33cl 
Bière blonde 5 % Ennery 
Ambrée 33cl 
Bière ambrée 5 % Ennery 
IPA 33cl 
Bière IPA 6 % Ennery 
Triple 33cl 
Bière Triple 8,5 % Ennery 

5,20 € 

5,40 € 

5,80 € 

6,50 € 

Cidres 

Cidre Brut ou Doux 75cl  Bolée d’Armorique 
P ichet brut ou doux 50cl 
La bolée brut ou doux 20cl 

Poiré de Normandie 75cl 

11,50 € 
8,50 € 
4,20 € 

12,00 € 

Su 

Su 

Su

Su

Nos bières contiennent du gluten (G) 

Nos produits 
favoris 

A llergènes : G Gluten · L Lait · O Œufs · P Poisson · Cr Crustacés · Ml Mollusques · Mo Moutarde · Su Sulfites · No Fruits à coque · So Soja · Sé Sésame   
Pour toute allergie sévère, merci de le signaler. – L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 



  

Carte sélectionnée par Olivier, Au Cœur du Vin, négociant passionné en vin. Direct producteurs 

Vins 

Verre 12cl 
Merlot rouge BIO — Domaine Ricardelle de Lautrec, IGP Pays d'OC 
Chardonnay blanc BIO — Domaine Ricardelle de Lautrec, IGP Pays d'OC 
Rosé de Provence — Terre de Mistral, IGP Méditerranée 
P ichet 25cl 
Pichet 50cl 

4,20 € 

7,00 € 
12,00 € 

Château Côtes de Bonde 2016 75cl 
Montagne Saint-Émilion AOP — Grand Vin de Bordeaux 
Saint-Nicolas-de-Bourgueil 2025 75cl ★ 
Médaille d'Or Domaine Villeret — Cuvée Prestige 
Chiroubles 2024 75cl ★ 
Médaille d'Or Domaine Didier Desvignes 
Moul in à Vent 2023 75cl 
Domaine Didier Desvignes 

26,00 € 

24,00 € 

26 ,00 € 

28 ,00 € 

Rouge 

Chablis 2024 75cl 
A gnès Gleizes · Appellation Chablis Protégée 
Coteaux du Layon 2024 75cl Moelleux 
Roch e Noire · AOP Val de Loire 
Chenin Blanc 2025 75cl 
Roche No ire · AOP Val de Loire 
Dél ice Viognier 2024 75cl 
Ric ardelle de Lautrec · IGP Pays d'OC — BIO Biodynamie 

39,00 € 

24,00 € 

24 ,00 € 

22 ,00 € 

Blanc 

Pauline 2025, Rosé de Provence 75cl 
D omaine Terre de Mistral · IGP Méditerranée 
Cabernet d'Anjou 2023 75cl Demi-sec 
Dom aine de la Bougrie · AOP Val de Loire   

22,00 € 

18,00 € 

Rosé 

Champagne 

Champagne Veuve P ellet ier Brut - La bouteille 75cl 39,00 € 

Nos vins et notre champagne contiennent des sulfites (Su) 

Nos produits 
favoris 

A llergènes : G Gluten · L Lait · O Œufs · P Poisson · Cr Crustacés · Ml Mollusques · Mo Moutarde · Su Sulfites · No Fruits à coque · So Soja · Sé Sésame   
Pour toute allergie sévère, merci de le signaler. – L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 



Les plats brasserie 

Œ ufs mayonnaise maison 
Melon et jambon de Serrano 
Salade de tomates et mozzarella 
huile d’olive, balsamique, mélange framboises et sésame 
Terrine de porc fumé, pommes & cidre, cornichons et beurre salé 
Salade d’a vocat et crevettes,   
mayonnaise maison, crème de vinaigre au Yuzu et citron 
Beignet de calamars à la romaine,  mayonnaise maison et citron   

4,80 € 
7,50 € 
8,00 € 

8,50 € 
8,50 € 

7,00 € 

Entrées 
O Mo 

L Sé 

L Su 

Cr O Mo 

G P Ml Mo O 

Accompagnement au choix : frites maison, écrasé de pommes de terre ou tatin de légumes 
Mayonnaise maison sur demande 

Ando uillette de Troyes 5A,  sauce moutarde à l’ancienne 
Bav ette d’Aloyau 180g  origine Irlande ou Royaume-Uni 
Dos de Cabillaud 150g,  sauce armoricaine 
Steak haché de bœuf    fra nç ais 150g et œuf à cheval 
Carpaccio de bœuf charolais 140g, câpres, huile d’olive, basilic et parmesan 

19,50 € 
20,50 € 
24,00 € 
11 ,50 € 
14,00 € 

Plats 
Mo 

P L Cr 

O 

L 

César 
Sala de, tomates, œuf dur, filets de poulet panés, lard fumé, croûtons, parmesan et sauce césar 
Parisienne 
Salade, tomates, œuf dur, jambon de Paris, emmental et champignons 
Océane 
Salade, tomates, concombres, tartare de saumon, Saint-Jacques et Saint-Pierre aux agrumes,   
avocats, saumon fumé et crevettes 

15,00 € 

12 ,50 € 

20 ,50 € 

Salades 
G L O Mo P 

O L 

P Cr Ml 

Assiette  de fromages 
Chèvre Sainte-Maure AOP, Saint-Nectaire AOP, Bleu d’Auvergne 
Fondant au chocol at 
Glace menthe-chocolat et crème fouettée 
Profiteroles 
Choux garnis de glace vanille, nappage chocolat maison,   
crème fouettée, amandes grillées 
Tarte tatin, crème fraîche 

9,00 € 

7,50 € 

7,00 € 

7 ,50 € 

L 

G L O 

G L O No 

G L 

Desserts 

Nos produits 
favoris 

A llergènes : G Gluten · L Lait · O Œufs · P Poisson · Cr Crustacés · Ml Mollusques · Mo Moutarde · Su Sulfites · No Fruits à coque · So Soja · Sé Sésame   
Pour toute allergie sévère, merci de le signaler. – L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

Hamburgers 

Hamb urge r Classic 
Steak haché bœuf français 150g ou filets de poulet panés, salade, tomate,   
oignons de Roscoff, cheddar 
Hamburger Montagnard 
Steak haché bœuf français 150g ou filets de poulet panés, salade, tomate,   
oignons de Roscoff, Saint-Nectaire AOP 
Hamburger  Auvergnat 
Steak haché bœuf français 150g ou filets de poulet panés, salade, tomate,   
oignons de Roscoff, Bleu d’Auvergne 

12,50 € 

14,50 € 

14 ,50 € 

GL 

GL 

GL 

Accompagné de frites maison  – Mayonnaise maison sur demande Mo 



Toutes nos crêpes sont accompagnées d'une petite salade verte – Mo Su 
(salade, tomates, échalote, persil, vinaigrette maison)   

Crêpes de sarrasin tournées maison avec de la farine de blé noir du Moulin de Roncin -56 Ploërmel 
Pâte 100% blé noir, sans farine de froment – Oignons de Roscoff 

Crêpes de blé noir 

Complète 
Œuf ple in air, emmental, jambon de Paris 
Supercomplète 
Œuf plein air, emmental, jambon de Paris, champignons, coulis de tomates 
Picarde 
Jambon, champignons, crème fraîche, emmental, fondue de poireaux du Vexin 
Basquaise 
Œuf plein air brouillé, coulis de tomates, chorizo, ail 
Alsa cienne 
Emmental, crème fraîche, lard fumé, oignons de Roscoff 
Trois Fromages 
Emmental, chèvre Sainte-Maure AOP, bleu d’Auvergne 
Auvergnate 
Emmental, Bleu d’Auvergne, crème fraîche, Serrano 
Touraine 
Emmental, crème fraîche, chèvre Sainte-Maure AOP, lard fumé 
Savoyarde 
Œuf plein air, emmental, crème fraîche, jambon de Serrano 
Guémené 
Œuf plein air, emmental, guémené de Bretagne fumée au bois de hêtre, oignons de Roscoff 
U.S.A. 
Steak haché français 150g, œuf plein air, coulis de tomates, emmental 
Montagnarde 
Saint-Nectaire AOP, œuf plein air, pommes de terre, jambon de Paris et jambon de Serrano 
Terre et  Mer 
Fondue de poireaux du Vexin, crème fraîche, saumon atlantique, emmental 

8,50 € 

11,50 € 

11,50 € 

11,50 € 

11,50 € 

12,50 € 

12,50 € 

12 ,50 € 

12,50 € 

12,50 € 

14,50 € 

14 ,50 € 

15 ,50 € 

Nos produits 
favoris 

A llergènes : G Gluten · L Lait · O Œufs · P Poisson · Cr Crustacés · Ml Mollusques · Mo Moutarde · Su Sulfites · No Fruits à coque · So Soja · Sé Sésame   
Pour toute allergie sévère, merci de le signaler. – L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

L O 

L O 

L 

L 

L 

L 

L 

L O 

L O 

L O 

L O 

L P 

O 

Accompagnements : frites maison         et salade 
Une boisson soft en 25cl ou 33cl 

Menu enfant 10,50 € 
(jusqu’à 12 ans) 

Coupe 2 boules de glace 
ou 

Petit milkshake 
ou 

Crêpe beurre sucre,   
caramel, chocolat, 

Nutella ou confiture 

Filets de poulet panés 
ou 

Complète 
ou 

Steak haché de bœuf français 150g 
ou 

Hamburger classic 



À composer 

Vanille, Café, Chocolat, 
Pistache, Coco, Caramel,

Noisette, Rhum raisin, Nougat,
Menthe-chocolat, Banane 

Crèmes glacées 
Cassis, Fraise, Pêche, 
Citron, Pomme, Poire 

Sorbets 

Personnalisez votre coupe : Nappage maison (chocolat, caramel), fruits rouges ou mangue 1,50 € 
Crème fouettée 1,20 €  |          Boule de glace supplémentaire 2,50 € 

Milkshake : parfums crèmes glacées uniquement 

Coupe 2 boules au choix 
Milkshake au choix –  préparé minute au lait entier 

5,50 € 
6 ,00 € 

Les coupes glacées 

9,00 € 

9,00 € 

Co lonel 
Sorbet citron, Vodka 2cl + Expresso Lavazza 
William 
Sorbet poire, alcool de poire 2cl + Expresso Lavazza 
Trou Normand 
Sorbet pomme, Calvados 2cl + Expresso Lavazza 

8,50 € 

8, 50 € 

8 ,50 € 

Classiques Fruitées 
Da me blanche 
Glace vanille, crème fouettée   
et nappage chocolat maison 
Café liégeois 
Glace café et vanille, crème fouettée   
et nappage café 
Chocol at liégeois 
Glace chocolat et vanille, crème fouettée   
et nappage chocolat maison 
C aramel liégeois 
Glace caramel et vanille, crème fouettée   
et nappage caramel au beurre salé maison 

8,00 € 

8,00 € 

8,00 € 

8 ,00 € 

L 

L 

L 

L 

Banana  Split 
Glace vanille, fraise et chocolat, banane,   
crème fouettée, nappage chocolat maison et   
amandes grillées 
Fraise Melba 
Glace vanille et fraise, fraises, crème fouettée,   
coulis de fruits rouges et amandes grillées 

Pousse-café 

L No 

L No 

Coupe Exotique 
Glace coco, sorbet ananas, crème fouettée, noix de coco râpée et rhum Ananas Victoria 2cl 
Coupe Acidulée 
Sorbet citron et cassis, crème fouettée et zestes de citron et rhum Citron Gingembre 2cl 
Coupe Gourmande 
Glace vanille et noisette, crème fouettée, nappage caramel au beurre salé maison,   
pépites de caramel et rhum Vanille et Noix de Macadamia 2cl 
Coupe Tropicale 
Sorbet mangue et pêche, crème fouettée, coulis de mangue, 
amandes grillées et rhum Passion Mangue 2cl 
C oupe Caraïbes 
Glace banane et chocolat, crème fouettée, nappage chocolat maison, cacao et rhum Banane Cacao 2cl 

11,50 € 

11 ,50 € 

11 ,50 € 

11,50 € 

11,50 € 

L 

L 

L No 

L  No 

L 

Les Coupes de Ced’  

Nos produits 
favoris 

A llergènes : G Gluten · L Lait · O Œufs · P Poisson · Cr Crustacés · Ml Mollusques · Mo Moutarde · Su Sulfites · No Fruits à coque · So Soja · Sé Sésame   
Pour toute allergie sévère, merci de le signaler. – L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 



Crêpes de froment 

Be urre  sucre ou/et mi el du Vexin  ou/et citron   
Beurre doux ou demi-sel 
Conf itures 
Abricot, fraise, myrtille, framboise, marmelade d’orange ou groseille 
N utella 
Caramel au beurre salé maison 
Crème de Marrons 
Chocolat noir mai so n 
Ba nane Nutella ou banane chocolat noir maison 
Po mmes caramel au beurre salé maison 

Orangée 
Marmelade d’orange, nappage chocolat maison, crème fouettée,   
flambée Grand-Marnier 
Ga la 
Pommes, caramel au beurre salé maison, glace vanille,   
crème fouettée, flambée Calvados 
Ardéchoise 
Miel du Vexin, glace nougat, crème fouettée, amandes grillées,   
liqueur de châtaignes 

4,80 € 

4 ,80 € 

6 ,50 € 
6,50 € 
6,50 € 
6,50 € 
8,00 € 
8,00 € 

10,50 € 

10,50 € 

1 0,50 € 

Digestifs  

Calvados 2cl 
Armagnac 2cl 
Cognac 2cl 
Poire Williams 2cl 
M irabelle 2cl 
Framboise 2cl 
Vieill e Prune 2cl 
Get 27 ou 31 6cl 
Manzana Verde 6cl 
Limoncello 6cl 
Bailey’s 6cl 

4,50 € 
4,50 € 
4,50 € 
4,50 € 
4,50 € 
4,50 € 
4,50 € 
6,00 € 
6,00 € 
6,00 € 
6,00 € 

G L 

G L 

G L No 

G L 

G L 

G L 

G L No 

G L 

G L 

G L 

G L No 

L 

L Br eizh Coffee 
Whisky 2cl, sucre de canne, caramel, café, crème fouettée, cacao 

7,50 € 

Spécial  

Nos produits 
favoris 

A llergènes : G Gluten · L Lait · O Œufs · P Poisson · Cr Crustacés · Ml Mollusques · Mo Moutarde · Su Sulfites · No Fruits à coque · So Soja · Sé Sésame   
Pour toute allergie sévère, merci de le signaler. – L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

Boissons chaudes 

Café Lavazza ou Décaféiné 
Double Expresso 
Café Long 
Chocolat chaud 
C afé crème 
Cappucc ino 
Thé  noir, vert ou blanc 

2,40 € 
3,50 € 
2,40 € 
3,50 € 
3,50 € 
4,20 € 
2,80 € 

L

L

L



Nos produits 
favoris 

A llergènes : G Gluten · L Lait · O Œufs · P Poisson · Cr Crustacés · Ml Mollusques · Mo Moutarde · Su Sulfites · No Fruits à coque · So Soja · Sé Sésame   
Pour toute allergie sévère, merci de le signaler. – L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 


